Ordner
417.7

Blatt

o WM Arena Pfullendorf Deutschland — Algerien 2-1

Berichte von Veranstaltungen rund um das BauFachForum!

Thema: Seepark Linzgau

Eindrucke vom Spiel:

Deutschland tritt gegen die Wistenflichse an. Dabei
versprachen die Algerier gerade das, was man Kampfgeist und
absolute Manndeckung nennt. Die Algerier machten es
Deutschland nicht leicht. Eine sehr disziplinierte Mannschaft
aus Algerien machte es der Deutschen Elf nicht leicht, im

Achtelfinale zu bestehen.

Public Viewing Arena in Pfullendorf:

»

Aufstellung:
Deutschland: Algerien:
M. Neuere A. Mbolhi
S. Mustafi raus 70° A. Mandi
Mertesacker Belkalem
J. Boateng Halliche raus 97
B. Howedes F. Ghoulam
P. Lahm M. M-Shaa
Schweinsteiger raus 109° M. Lacen
M. Ozil Feghouli
T. Kroos S. Taider raus 78'
M. Goétze raus 46° Soudani raus 100°
T. Mdller I. Slimani

Ausgewechselt:
S. Khedira 70° Y. Brahimi 78'
A. Schiirle 46° E. Djabou 100°
C. Kramer 109 Baugherra 97°
Trainer:

J. Low V.Halilhodzic

Torschitzen:

A. Schirle 92°

M. Ozil 120°

Djabau 120 + 1°

Baurachrorum

Wilfried Berger

Veranstaltungen:

Veranstaltungen rund um das
BauFachForum:

Wann?

30.06.2014 22 Uhr

Wo?

Porto Alegre Brasilien

Besonderheit:

Deutschen Mannschaft.

Ein nicht Gberragender Pflichtsieg einer

e

WM Arena bei Antonio dem ltaliener:

Ein Anlaufpunkt in Pfullendorf wenn es um Ful3ballspiele und gutes

italienisches Essen handelt.

-

Kritik vom FuRball-Volk:

besten Mannschaften der Welt zahlen?

Missen wir wirklich immer im Glanz gewinnen? Hatten wir nicht schon
Turniere, bei denen wir alle Spiele mit Glanz und gloria gewannen haben
und dann nicht einmal auf einem 3. Platz gelandet sind. Miissen sich die
Nationalspieler jetzt auch noch Schamen und sich bei den Fans
entschuldigen, dass Sie eine Runde weiter gekommen sind und zu den 8

Quellen:
Nr. | Beschreibung DIN /ISBN
1. www.BauFachForum.de Allgemein

2. Erfahrungen aus den vielen
Ortsterminen der Sachverstandigen

Reale Berichte

Handwerker

Erstellungsdatum: 07.07.2014

11:18

Aktueller Ausdruck:

07.07.2014

14:41

Wir bedanken uns bei den qualifizierten und
zertifizierten Handwerker aus dem
BauFachForum, damit solche Reportagen

Uberhaupt moglich werden. Link:
http://www.baufachforum.de/index.php?Zertifizierte,-Qualifizierte-

Wilfried Berger, Sachverstandiger

www.BauFachForum.de
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Nr.75 Penne alla boscaiola » € 740 Nr. 115 Bruschetta Origano €350 o
(it Schinken, Pilzen, Sahee und Tomatensote) (Tomatenwii-feln mit Knoblauch auf Knusprigerbrot ) Spelseka rte
Nr.76 Penne alla puttanesca « 7.40 Nr, 116 Bruschetta Al tonno € 4,50 A . .
(it Srdllen Kapen, O s schar) (Fematenirfeln it Knslsch Thinisch au Ksrrbet ) Pizzeria Positano
Nr.77  Penne agli spinaci € 7,40 Nr. 117 Patatine fritte €250
(mit Spinat und Gorgonzola in Sahnesobie) (Pemmes) PfU I |end0ff
Nr, 78  Farfalle al salmone € 790 Nr, 158 Caprese Auf Pizza Brot €850
(sehmetterlingsnudeln mit Lachs)
Nr.79 Pappardelle alla chef » € 740 s M
(mit Champignons, Fleischstiickchen in rosa Sahnesofie) PartyPizza 60 cm auf 40 cm 20.- €
Nr.80 Pappardelle Positano € 740 Carne - Fleischgerichte
| (Bandnudeln mit Eiern und Parmaschinken) Vom Schwein
Nr. 81" Penne Alla Rosa € 750 Nr.96  Scaloppine al vino bianco » 9,00
(mit Plize Poprika Ziucciol in Tomatensofe) (Schweirerdicken mit Chompignons in Weinsobe k| salat)
Nr.82 Tagliatelle alle chef € 750 Nr.97 Piccata Milanese € 700
(eirlpudehn Wit Ecbeea Und Spack) (Schweireschnitzel Art mit Pommes und Kroketten) -
Nr.83  Grocchi Al Amatriciana » € 940 Nr.98  Scaloppine al limore 8,50 e 3 ¥
Heida (:"“?.“' "‘"T‘*"M "'";:"m"" ) 27 (Schweirerdcken mit Zitronensabie und Salat ) = g SEFRR S
I usilli zucchini e gamberetti L Rind - 3
IR e S| s SR o1 Offnungszeiten:
. ortellini alla che:
¢ (Rumpsteok mit Pareaschinken mit Kese berbacken Mit spaghetti l .
(mit Schirken, Erbsen und Hockfleischsobe) Nec101 560:;‘;”:';":::96,‘""“ e oS g sclel Mo bis Sa10.00 Uhr — 24.00 Uhr
Nr.86 Rigatoni Ortolana € 750 ] G - ¢ =
Mit Schucirefleisch Poprika Pilze Aubergie in Tomaten-Sofe N mspaton goghat it Forytzhlangertidel e Warme Kiche
Ir, 102 Scaloppine al pepe verde € 15,00 2
Pasta al forno - berbackens Nudeln (unpsteak mit Champognersabe « Posmes) 10.00 Uhr bis15.00 Uhr
Ne.87  Lasogre l forno ¢ voor( Neoe Saeadegrole il 17.00 Uhr bis 23.00 Uhr
{mit Schinken, Salomi, Eiern, Kase und Hackfleisch) b N
Nr.88 Penne al forno s € 750 Nr.104  Bistecca alla pizzaiola € 1350 So 10.00 Uhr — 22.00 Uhr
(it Schinken, Salam, €5, Hackfleisch) (St in Tomatusofe mit Fir2cboct). So Warme Kiiche
Nr.89 Linguine ol cartoccio € ag0l| (NEIR CotolettachnPositane. .. 0%
{mit Meeresfriichten und Krabben Uberbacken it Spoghettlia ) 10.00 Uhr bis15.00 Uhr
NS0 Gnacchi al forno € 7.90 Nr. 106 Cotoletta AlfAntonio € 11,00 5
$ @ S T o) ! (Schweire-Schnitzel mit Bondnude! Pilze und Sae) 17.00 Uhr bis 21.00 Uhr
AN L Nr. 107 Pesce Spada Alla Griglia €13,50
Nr. 91 ﬁ'ﬁ;:ﬂ"&fm’ i o K € 7.50 (Gegrillte Schwertfisch mit Petersiliensosse und Salat) D enstaus Ruehtaﬂ
N 92 Tortellini al forno ? € 750 Nr. 108 Gamberoni Al Forno €18,00 2 o = s
2 it Sehikes Vise 5o Balogmose Sahmesciy A (4 Riese-Garnele Uberbachen mit Pizza Brot und Salat) %
s PSRRI Nr. 109 Filerto di Pesce €12,00
Risolti - Reisgerichte % (Fischflet Gberbacken . Kl Salal und Piazzabrat
Nr.93 Risotto pescatore € 850
(Reis mit Weeresfriichten)
e PSS e €750 gevande Analcoliche - Alkholfrei Getranke
Nr.95 Paella alla Positano € 9,40 Cola Fanta,Bonaqua,Spezi Lift 0501 € 2,00
(Reis mit Hshnchen Erbsen Shrimps Paprika, Miesmuscheln )
Auflistung der Nummern, der lout Hersteller verwendeten Zusatzstoffe, die der
Specialita al forno - Besonderes aus dem Ofen lkmw:hmr:g unterliegen, A: ::nb :n,l;’(u t;ngthmem Getranken und Speisen
Nr. 110  Saltimbocca allitaliana € 600 o g o e danistefien)
(Pizzatasche Gefilllt mit Mozzacella Tomaten und Schinken ) 3 g mit Antioxidationsmittel
Nr. 111 Saltimbocca Al tonno € 650 4 z mit Geschmacksverstirker(n) Mit FremdenZimmer
(PizzaTosche Gefidlt mit Thunfisch Zwiebeln Tomaten Mozzarella Salat) 5 = geschwefelt —_————
Ne. 112 Calzone Speciale €600 ¢ : A Uberlingerstr.05
(Pizza Tasche geflt mit Tomaten Kase frittiert ) : e
Nr. 113 Pizzateig wiirfel € 250 : 0 ::: mwz‘ml 07552/929529
Nr.114 Pizza Pane €300 10 - offeirkaltia 07552/3245705
(Pizzobrot mit Keoblouch) 1 = chininhaltig =
Link zum Positano Pfullendorf:
davinoantonio@hotmail.com !
atipasti - Vorspeisen Lieferung in Pfullendorf =1,00 € Mbw.15,00 € Nr, 49 Pizza Vesuvio s € 650 € 750
r.1  Antipasto all'italiana € 950 (Knoblauch, Scharf, Zwiebeln,)Frei (salam, Pilze)
(Gemischte itabenische Vorspeise) Tede Extra 1,006 Nr.50 Pizza Golosone 750 € 850
r.2  Insalata Caprese € 550 (Bolognese Erbsen, Schinken,Mais)
(Tomaten mit Mozzarella)
r3 gh""s';' i Sy €:450 Jede Pizza ist mit Tomaten und Kiise Klein grob Pasta - Nudelgerichte
t Schinken i = A
4 Prosciutto Mozzarella € 750 : : RELSL . Spaghe i hopoli e
(Pormoschinken und Mozzarella mit Brot) Nr.25 Pizza Funghi s € 550 € 65 (mit Tomatersote)
~5  Cocktail i Gamberetti» € 650 (Tomaten Kise, Pilze ) Nr,52  Spaghetti Bolognese € 640
B (Scrimps Cocktal auf Solat) N Nr.26  Pizza Margherita € 450 € 550 (mit Hackfleischsobe)
06 Ensdiataifruttidimares € 750 (Tomaten, Kase) Nr.53  Spaghetti Carbonara € 690
" (Memresfrachre salar) : Nr.27  Pizza Napoli 15 € 600 €750 (mit Schinien-Sahnesote)
r7  Verdure Grigliate € 850 (Sordelien, Kopern, Knoblouch) Nr.54  Spaghetti Paesana .15 € 740
' . i i i, ? Nr.28  Pizza Salsiccia € 750 € 850 (mit Thunfisch, Zwiebeln, Kopern, Oliven)
~8 ‘:;?::7:;’;::3” bt P":)B (scharfer Solami, Rukola) Nr.55 Spaghetti frutti di mare € 790
e i Nr.29  Pizza Tonno € 650 €750 it echten in eicht scharfen
. < R (Thunfisch, Zwickeln) Nr. 56  Spaghetti aglio e olio € 590
& Nr. 30 Pizza Hawaii € 700 € 750 (mit Knoblauch, &1 - scharf)
M:—Sﬂﬁf Sl - . (schinken, Arancs) Nr.57  Spaghetti vongole € 7.90
R emm b Nr.31  PizzaPositano € 700 € 800 (nit Venusnuschelnin Yomatensate)
r10  Pas rinn”::bro S € 550 (Schinken, Thunfisch Mozzarelia) Nr. 58  Spaghetti Caprese » € 740
Z (udelsuppe in Buillon) : Nr.32 Pizza Gamberetti € 750 € 850 (mit Schinken, Ecbsen, Pilze, Tematen)
St Zospe dicipolles € 400 {Knoblouch Schrimps) Nr.59 Maccheroni Rucola con Salsicia € 790
g e ’ Nr.33  Pizza vegetariona s € 650 € 750 it harfer Salami
s e € 350 (Pize, Papra, Artschocken, Peperses) Nr.60 Rigatoni Napoli € 5%
’ (m?:xh:gm) < Nr.34 Pizza 4 formaggi € 650 € 750 (mit Tomatensobe)
r.13  Tortellini in 0 £ 650 {Gorgonzalo, Parmesan, Mozzarella, Edamer) Nr.61  Rigatoni Bolognese € 640
T (Tectelisiin M",,,: o g Nr.35  Pizza Paesana s € 700 € 800 (it Hackfleischsobe)
.14 Cremadi pomodoro s € 440 (Schirken, Pilze, Paprika) Nr. 62 Rigantoni Paesana 2.1 € 790
LAl Sl : Nr.36  Pizza frutti di mare € 700 € 800 (mit Thunfsch, Zuebel, Kapern, Oliven)
e (Meeresfrichte, Knblauch) Nr. 63 Rigatoni alla chef » € 740
asalate - Salate Nr.37  Pizza Diavola € 650 € 750 (it Schinken, Pilze, Erbsen, Hackfleisch, Sahnesote)
130 Kleine gemischster Salat € 250 (Schinken, Sardellen, Knsblouch = scharf) Nr. 64  Rigatoni Porcini Rucola Scaglie € 940
o 9 "f' e s € 4 50 Nr. 38 Pizza Calzone € 650 € 750 (mit Steirpilze, Fleischsticke und Parmesan Streifen)
£13 Insaktaisias : (Hackfaisch, Schinken, Sclomi) Nr.65  Rigatoni Apollo € 840
(Gemischter Salat mit Tomaten Zwiebeln und Gurker) Nr.39  Pizza Diavola Speciale € 650 € 850 (Nodeln mit frischem gemiise und Hifnerbrust)
r.16  Insalataverde : € 350 (Schirken,Salami Pilze Peperori Scharf) Nr.66 Rigatoni 4 formaggi 7.40
(Griines Salat) . Nr, 40  Pizza Capricciosa s € 650 € 750 (mit verschiedenen Kasesceten
r. 17 Insalata di pomodoris € 450 (Schirien, Pilzen) Nr. 67 Tortellini alla panna € 7,40
(Tomaten Salat) Nr.41  Pizza Salomi € 600 € 700 (mir Schinken, Schneszfe)
r.18  Insalata Positano s € 8.00 (Salami) Nr. 68  Tortellini Napoli € 690
(Gemischter Salat mit Wozzarehia, Parmaschirien und Mais) Nr, 42 Pizza Al Capone « € 700 € 800 (mit Tomatensobe)
r.19  Insalata Napolis € 5,00 (Schuniken, Salami, Paprika, Zwiebel) Nr. 69  Linguine ai Gamberetti € 790
(Gemischter Salat mit Thunfisch und Kase) Nr. 43  Pizza fantasia € 750 € 9,50 (schmale Basdmadeln mit Krabben in Tomatensobe)
r.20 Insalata Sorrento: € 800 (Wansch-Pizzo) Nr.70 Linguire della casa € 690
(Gemischter Salat mit Thunfisch, Mozzarella, Eiern, Schinken) Nr, 44  Pizza Prosciutto € 6,00 € 7,00 (schmale Bandnudeln mit Gorgonzola und Walnlissen)
r.21 InsalataReggina s € 500 (Schinken) Nr.71  Tagliatelle ai Gamberi € 10,50
{Gemischter Salot mit Kiise und Schinken) Nr. 45 Pizza Santa Lucias € 700 € 800 mit Ri in
r.22 Insalatadicetriolis € 450 (Schinken, Pilze, €) Nr.72 Tagliatelle alla sorrentino s € 740
{Gurken Salat) Nr, 46  Pizza spinaci € 750 € 850 it Schinken und Pilzen poge
r.23 Insalatabellitalias € 550 (Psv'w‘wtﬂh- Krablasch) -
{Gemischter Salat mit Oliven, Thunfisch und Peperori) Nr. 47  Pizza quattro stagioni s 0 . -
.24 Tosolataal tormo €550 | (Schinan. s, Sl Ao Wir bedanken uns bei den Firmen vom Bau-
(Tematen Salat mit Thunfisch und Zwiebeln) Nr. 48 Pizza Mama Rosa

zza Al forno a legna_- Steinofen Pizzas

(frische Tomaten, Mozarella, Parmaschinken Rukola)

Produkte — Tests aus dem BauFachForum,

damit solche Reportagen Uberhaupt maglich

werden. Link: http://www.baufachforum.defindex.php?Produkt-Tests

Wir bedanken uns bei den Mitgliedern vom BauFachForum
den >Qualifizierte, Zertifizierte Handwerker<, dass solche
Berichte méglich gemacht werden kénnen.

Link zu den Qualifizierten Handwerkern
http://www.baufachforum.de/index.php?Zertifizierte,-Qualifizierte-
Handwerker

Wilfried Berger, Sachverstandiger

www.BauFachForum.de
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Kennen Sie schon das >Thierrische Orakel< aus dem
BauFachForum Bau — Lexikon mit den
angeschlossenen Firmen des Produkte - Testes und
den qualifizierten, zertifizierten Handwerkern?

Link zum Baulexikon:

http://www.baufachforum.de/index.php?Baulexikon



http://www.baufachforum.de/index.php?Baulexikon

Interessante Links:

Link: Internet Berufs-Schulungen -
Innenausbau:

Link: Wissenschaftliche Veroffentlichungen
vom BauFachForum Wilfried Berger:

Link: Das Baulexikon BauFachForum:
Link: Schaden durch die Putzerrichtlinie:

Link: ClearoPAG der Wunderschaum?

Hillbruck

tremco
illbruck

=« BOSIG

Wilfried Berger, Sachverstandiger

www.BauFachForum.de



http://www.baufachforum.de/index.php?rub_id=3&det_id=388_1
http://www.baufachforum.de/index.php?Presse
http://www.baufachforum.de/index.php?Baulexikon
http://www.baufachforum.de/index.php?rub_id=1&det_id=449_3
http://www.baufachforum.de/index.php?rub_id=1&det_id=160_3
http://www.baufachforum.de/
http://www.baufachforum.de/index.php?Produkt-Tests

Vertrauen Sie auf die Zertifizierten, Qualifizierten Handwerkern vom BauFachForum.

http://www.baufachforum.de/index.php?Zertifizierte,-Qualifizierte-Handwerker

\

Fenster | Tiiren | Sonnenschutz

Hanspeter Birk
Schreinermeister
Geschiftsfiihrer
Mobil 0175/2434014

gestaltet Lebensraume

W Trockenbau
Innenausbau
Schreinerei FRGy

“DER SCHONSTE WEG
NACH OBEN”

Trennwinde - Abgehangte Decken - Akustikdecken - Dachausbauten
Bautechnischer Brandschutz - Turen - Objekteinrichtungen

F§ I o oo oncom o o o
VcE&UUBIIIUI'll
Bau- und Mobelschreinerei - Glaserei

KOPF
INNENAUSBAU Bau- und

Mobelschreinerei

Tel 07552/78 07

AntonManhart

Am Reith 4 - 83567 UNTERREIT
Tel. 08073/91606-0-Fax 91606-16
e-Mail: A.Manhart@t-online.de
www.anton-manhart.de

£

Wilfried Berger, Sachverstandiger
5 www.BauFachForum.de
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;:.schremerel schockﬂj‘:

RTNER

Vertrauen Sie den Sachverstandigen mit Sachverstand hier im BauFachForum.
http://www.baufachforum.de/index.php?Sachverst% C3%A4ndige-und-Gutachter--

WEING

GmbH & Co. KG

Diplom-Architekt-Ing.

Jens - Uwe Tannert

Freier Architekt und Sachverstindiger
Gaillardstrale 3 e
13187 Berlin /, ~HZ

Tel.: 03040047174 | 5. /4 - Ko P F
Fax.: 030-40047 176 | ‘,-‘.-i’{," !

M.: 0178-87 612 87 D i,
A INNENAUSBAU

bauphysik-tanne .de

SV Bmst. Ing. Thomas Edinger
Tel: +43 (0)664 / 6181 555

Email: t.edinger@der-
sachverstand.at

o

Wilfried Berger, Sachverstandiger
www.BauFachForum.de
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